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UDHEZUES PER VJELJEN DHE RUAJTJEN
E CILESISE SE MOLLEVE

Nése, kur frutat e
vjelura shkarkohen ne
vend ku ato tubohen,
dégjohen tinguj né
distanca prej mé
shumé se 1-2 m, jané

té mundshme humbje

Pér té vlerésuar t& médha pas vjeljes

pjekuriné e frutave
té mollés, duhet Nése frutat jané
té pérdoren sa mé mé té pjekur,
shumé metoda vjelja duhet té
béhet mé ngadalé
dhe me kujdes

( \'\\\\ N

Author: Prof. Dr. Sc. Tomislav Jemri¢



o
Vaclav Mach/Shutterstock.cc:.n:f: s

i

=

-
.

Pjekja e mollés varet nga shumé faktorg,
ndér té ciléet mé kryesorét jané varieteti,
ményra e kultivimit, dhe kushtet e motit.
Prandaj, koha e pjekjes sé& té njgjtit
varietet né té njéjtén pemishte do té jeté
e ndryshme ¢do vit. Kéto dallime mund t&
jené nga disa dité deri né dy javé ose edhe
meé gjaté.

Mollét e mbledhura para kohe jané té
tharta, jo mjaft t& médha dhe me ngjyré
té dobét. Mollét e mbledhura shumé voné
jané shumeé té buta dhe priren té prishen
shpejt pas vjeljes.




SHENJAT E PJEKURISE
SE MOLLES

Pércaktimi i pjekurisé sé frutave mund té
béhet me ané té shgisave (subjektive) ose
me ané té instrumenteve ose analizave
kimike (metoda objektive). Metodat
objektive jané mé té besueshme dhe duhen
pérdorur gjithmoné.

Frutat e té njéjtit varietet né té njéjtén
pemishte nuk do té pigen né té njéjtén kohé
pér shkak té ndryshimeve né shéndetin
e tyre, ndricimin, vetité e tokés, etj. Pér
shembull, ngjyra e kuge e lékurés sé mollés
éshté mé e ndritshme kur moti éshté i
ngrohté dhe me diell gjaté periudhés sé
pjekjes, netét jané té freskéta, dhe ka
vesé né meéngjes. Mollét né anén mé té
ndritshme té pemés pigen para molléve
né hije. Prandaj, pér njé vlerésim té miré té
pjekurisé, éshté e réndésishme té merret
sakté njé mostér e frutave pérté pércaktuar
pjekuriné.

S| MERRET NJE
MOSTER FRUTASH
PER TE VLERESUAR
PJEKURINE?

Njé mostér e veganté duhet té& merret pér

¢do varietet. Nése i njéjti varietet shartohet
né nénshtresa té ndryshme, &shté e

nevojshme té& merret njé mostér e vecanté
pér ¢do substrat. Vetém nése konstatohet
se nuk ka dallim té madh, mund té merret
e njéjta mostér pér té dy substratét, por
duhet pasur kujdes gé té jeté njé pérgindje
e barabarté e frutave nga ¢cdo substrat.

Pér cdo mostér, duhet té zgjidhen 5 deri
né 10 pemé (mé pak nése pemishtja éshté
mé e vogél dhe mé shumé nése pemishtja
éshté mé e madhe). Ato pemé duhet té
pasqgyrojné miré kushtet né pemishte pér
sa i pérket natyrés, harlisé dhe gjendjes
shéndetésore. Pemét gé jané né fund té
rreshtit ose ato gé jané brenda rreshtave
té jashtém nuk duhet té zgjidhen. Pemét
duhet té shénohen pasi marrja e mostrave
do té béhet disa heré. Marrja e mostrave
duhet té fillojé me mbledhjen e mostrave
rreth 4 deriné 5javé pérpara datés sé pritur
normale té vjeljes.

Pér cdo
mostér, duhet té
zgjidhen 5 deri né 10
pemé. Ato pemé duhet
té pasgyrojné miré kushtet
né pemishte pér sa i pérket
natyrés, harlisé dhe gjendjes
shéndetésore. Pemét gé jané
né fund té rreshtit ose ato
gé jané brenda rreshtave
té jashtém nuk duhet
té zgjidhen.



Né fillim duhet marré njé mostér njé heré
né javé dhe, me rritjen e pjekurisé sé
frutave, duhet té rritet numri i mostrave
pér té vlerésuar mé miré pjekuriné.

Dy deri né tre fruta mblidhen nga skaji i
kurorés sé cdo peme té shénuar, sepse kéto
fruta zakonisht pigen mé herét se frutat né
pjesén e brendshme té kurorés. Frutat me
démtime té dukshme nga sémundjet ose
démtuesit, shumé té vegjél dhe shumé té
médhenj duhet té shmangen. Frutat duhet
té jené té pérmasave té barabarta dhe té
korrura nga té gjitha anét e pemés dhe nga
lartési té ndryshme té kurorés. Mostrat
duhet té merren né té njéjtén kohé té dités
dhe té vlerésohen jo mé voné se dy oré pas
vjeljes, pasi ndryshimet né temperaturé
mund té ndikojné né rezultate.

Frutat me démtime té
dukshme nga sémundjet
ose démtuesit, shumeé té vegjél
dhe shumé té médhenj duhet té
shmangen. Frutat duhet té jené
té pérmasave té barabarta dhe té
korrura nga té gjitha anét e pemés dhe
nga lartési té ndryshme té kurorés.

Mostrat duhet té merren né té njéjtén
kohé té dités dhe té vlerésohen jo
mé voné se dy oré pas vjeljes, pasi

ndryshimet né temperaturé
mund té ndikojné né
rezultate.

TESTET E VLERESIMIT
TE PJEKURISE

Né& mostér, sé pari duhet té vlerésohet
ngjyra e frutave, ngjyra bazé dhe
plotésuese, vlera e IAD, fortésia e frutave,
sasia e |éndés sé thaté té tretshme dhe
intensiteti i dekompozimit té niseshtesé.
Né fund duhet té shijohet njé copé nga
cdo frutg, me pak ujé té marré mes ¢do
shije né& ményré gé té shpélani gojén dhe
té parandaloni “pérzierjen” e shijeve té
frutave té vecanta.

Asnjé nga indekset individuale té pjekurisé
nuk mund té vlerésojé vetvetiu mjaft
miré pjekuriné e frutave. Pjekja e frutave
varet nga temperatura, varieteti, kushtet
e tokés, teknologjia e kultivimit etj. Kjo
éshté arsyeja pse éshté e réndésishme té
pérdoren sa mé shumé teste té ndryshme
pér té pércaktuar pjekuring. Kjo éshté
vecanérisht e nevojshme né vitet kur
kushtet e motit devijojné ndjeshém nga
mesatarja shumévjecare.

Me kalimin e kohés do té fitohet pérvoja,
dhe monitorimi shumévjecgar i té& dhénave
do té japé informacion té& pa¢cmuar jo
vetém pér cilésiné e frutave, por edhe pér
suksesin e teknologjisé sé kultivimit gé
aplikohet.



Pjekja e frutave varet nga temperatura,
varieteti, kushtet e tokés, teknologjia
e kultivimit etj. Kjo é&shté arsyeja pse
éshté e réndésishme té pérdoren sa
mé shumé teste té ndryshme pér
té pércaktuar pjekuring. Kjo éshté
vecanérisht e nevojshme né vitet kur
kushtet e motit devijojné ndjeshém nga
mesatarja shumévjecare..

Frutat
e destinuara

NGJYRA

Frutat me ngjyra mé té bukura dhe
té plota té varieteteve té kuge jané
mé cilésore dhe shiten mé shpejt.
Prandaj, cilésia éshté mé e miré nése
pérgindja e frutave me ngjyré té miré
éshté mé e larté. Ngjyra e frutave né
disa vite me mot shumé té vrenjtur dhe
té ftohté zhvillohet mé pak, késhtu gé
nuk duhet té “pritni” zhvillimin e ngjyrés
sepse frutat do té jené té papjekura.

Frutat e destinuara pér ruajtje afatgjaté
duhet té mblidhen kur ngjyra bazé
ndryshon nga jeshile né té verdhé, dhe
frutat gé do té dérgohen menjéheré
né treg ose do té ruhen pér njé kohé té
shkurtér, mund té kené njé ndryshim té
ngjyrés nga e verdha né krem.

Vlerésimimeéibesueshémingjyrés béhet
me matés DA (Figura 1), i cili mund té
pérdoret edhe pér frutat gé jané ende
né pemé, késhtu gé té njéjtat fruta
mund té maten me kalimin e kohés, gjé

gé éshté shumé mé e besueshme.

pér ruajtje afatg-
jaté duhet té mblidhen

kur ngjyra bazé ndryshon Figural-

nga jeshile né té verdhe, Matja e indeksit
dhe frutat gé do té dérgohen IAD té frutave té

menjéheré né treg ose do mollés me matésin

té ruhen pér njé kohé té DA

shkurtér, mund té kené Bidianls i MRS
. . . Farcuh, University of

njé ndryshim té ngjyrés Maryland

nga e verdha né

krem.

Link: https://extension.umd.edu/resource/
how-can-growers-determine-apple-fruit-
maturityand-optimal-harvest-dates-fs-1180

Njé IAD prej 0.60 - 0.70 rekomandohet pér
ruajtjen afatgjaté té molléve, ndérsa frutat
me njé IAD prej 0.35 jané té destinuara pér
ruajtje afatshkurtér.

VleratelADdotéulenmematuriminefrutave.
Cdo varietet i mollés ka njé IAD karakteristik.
Njé IAD prej 0.60 - 0.70 rekomandohet pér
ruajtjen afatgjaté té molléve, ndérsa frutat
me njé IAD prej 0.35 jané té destinuara pér
ruajtje afatshkurtér.
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FORTESIA

Pér té matur fortésing e molléve pérdoret
penetrometér me diametér pistoni1l.2 mm
(Figura 2). Para matjes, higni njé pjesé té
&kurés me briskun gé vjen me instrumentin
nga secila nga katér anét e kundérta né
mes (“ekuatori”) té frutés. Mé pas, né
vendin e géruar, shtypni pjesén e sipérme
té pistonit né ményré té barabarté né fruté
deri né brazdé té shénuar né piston. Shtytja
e pistonit me njé shpejtési té barabarté
duhet té zgjasé rreth 2 sekonda. Regjistroni
vlerén mesatare pér cdo fruté dhe llogaritni
mesataren pér té gjithé mostrén.

Duhet pasur kujdes gé frutat té jené té
njétrajtshme né pérmasa, té shéndetshme
dhe pa shenja té crregullimeve fiziologjike,
pasi kjomund téjapé lexime térreme. Mollét
gé jané té destinuara pér ruajtje afatgjaté
(mé shumé se tre muaj) duhet té korren me
fortési té paktén 7 kg/cm?2, kurse ato gé
do té ruhen pér njé kohé mé té shkurtér
mund té jené me géndrueshméri 6-7
kg/cm?.

Figura -2
Matja e fortésisé
sé molléve me
penetrometér

Burimi: Dr. Macarena
Farcuh, University of
Maryland

Mollét gé jané té
destinuara pér ruajtje
afatgjaté (mé shumé se
tre muaj) duhet té korren
me fortési té paktén 7 kg/
cm2, kurse ato gé do té
ruhen pér njé kohé mé té
shkurtér mund té jené me
géndrueshméri 6-7 kg/
cm?
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FORCAE )
DEKOMPOZIMIT TE
NISESHTES

Gjaté pjekjes, niseshteja né mollé shpérbéhet
né shegerna mé té thjeshta. Ky ndryshim
mund té monitorohet me njé prové té
thjeshté té zhytjes sé frutave té prera né njé
tretésiré jodi dhe jodidi kaliumi. Tretésira e
jodit mund té blihet gati pér pérdorim ose
mund té pérgatitet duke pérzier 10 gram
jodur kaliumi dhe 2,5 gram kristale jodi né
1 litér ujé (pérziejeni pér disa oré derisa
kristalet té treten plotésisht). Tretésira e
jodit duhet té ruhet né njé ené té errét té
etiketuar mirg, ose té& mbéshtjellét me letér
alumini pasi do té zbehet nése ekspozohet
ndaj drités. Kapaku i enés nuk duhet té
jeté prej metali pér t& mos e démtuar até.
Kontakti me tretésirén duhet shmangur
sepse &shté shumé helmuese! Dorezat
duhet té vishen gjithmoné pér té shmangur
kontaktin me [&kurén, dhe mollét e testuara
nuk duhet té pérdoren si kompost ose pér
ushgim pér kafshét.

Pér té kryer testin e niseshtesé-jodit, fruti
duhet té pritet né gjysmé horizontalisht rreth
ekuatorit té tij. Merrni gjysmén me kércellin
dhe gjysmén tjetér éreni pér testin e shijes.
Duke e mbajtur nga kércelli gjysmén e preré,
até e zhysim shkurt né tretésirén e jodit, e
kullojmé dhe e kthejmé pérmbys pér té paré



Figura 3 - Shfagja

e gysmave té& mollés ndryshimin. Leximi merret pas té paktén dy
pas testit té jodit-nishestesé minutash pér té [&né kohé té mjaftueshme

(Rreshtiisipérm: frutiiparé éshté gé niseshteja té reagojé me jodin.
plotésisht i pjekur pér t'u ngréné, o o o
fruti prané tij mund té ruhet né Modgh i zt?erthlmlt te niseshtesé esh'ge
frigorifer pér njé kohé té gjaté. Rreshti specifik pér ¢do varietet moll‘e. Per
i poshtém: fruti i paré éshté né fazén shembull, varietetet golden
pak para se té béhet i pérshtatshém Delicious’, ‘Gala’, Fuji’ nuk
pér ruajtje né frigorifer, fruti i dyté humbasin niseshtené né njé
EME SRRSO  N: pergjithesi, ne  \ Mode! ténjétrajtshém, dhe
o N 2 té tjera si ‘Red Delicious
Burimi: Dr. Macarena Farcuh, shkallé nga 1ne 10: h basi R h PP
University of Maryland rekomandohen vlera né umbasin niseshtene ne
rangun 4-7 pér vieljen e njé unazé té barabarté.
molléve pér ruajtje; dhe

Sistemi i zakonshém i
mbi kété vierd pér shitje klasifikimit té indeksit té
si té freskéta

niseshtesé éshté né njé
shkallé nga 1 deri né 10, ku
1 &shté niseshte e ploté (e
gjitha blu-zi) dhe 10 &shté pa
niseshte (pa njolla) (Figura 3).

Cdo gjysmé-molla me kércell nga mostra
krahasohet me imazhet né shkallé dhe
zgjidhet vlera né shkallén mé té ngjashme
me gjysmén e vézhguar. Mesatarja e
mostrés llogaritet me njé numér dhjetor.

Vlerat optimaletéintensitetit té degradimit
té niseshtesé do té ndryshojné, né varési
té varietetit dhe sistemit té klasifikimit té
pérdorur. Né pérgjithési, né shkallé nga 1 né
10, rekomandohen vlera né rangun 4-7 pér
vjeljen e molléve pér ruajtje; dhe mbi kété
vleré pér shitje si té freskéta. Cdo varietet
ka karakteristikat e veta.

Link:  https://extension.umd.edu/resource/
how-cangrowers-determine-apple-fruit-
maturity-andoptimal-harvest-dates-fs-1180
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PERMBAJTJAE
LENDES SE THATE
TE TRETSHME (TSS)
OSE NDRYSHIMET
NE PERMBAJTJEN E
SHEQERIT

Lénda e thaté e tretshme né mollé rritet

me pjekjen e frutave, dhe matet me njé
refraktometér.

Ekzistojné dy lloje refraktometrash: optiké
dhe dixhitalé (Figura 4). Kohét e fundit,
refraktometrat dixhitalé po pérdoren
gjithnjé e mé shumé, sepse jané mé té
lehté pér t'u pérdorur, dhe disa modele
matin edhe sasiné e acideve né fruta.

Matja kryhet duke hedhur pak léng né
prizmin e refraktometrit optik ose né vendin
e dedikuar té refraktometrit dixhital dhe
mé pas kryhet leximi. Puna me instrumentin
dixhital éshté mé e lehté sepse nuk éshté e
nevojshme té rillogariten vlerat pér shkak
té ndryshimeve té temperaturés. Mund
té pérdoret léngu i krijuar pas matjes me
penetrometér dhe mjafton té matet vlera
pér léngun, e gé llogaritet pas matjes sé té
gjithé mostrave.

Pérpara matjes, refraktometri duhet té
kalibrohet duke e vendosur até né zero pasi
té keni vendosur ujin e distiluar né vendin
e paraparé. Njé kontroll shtesé béhet duke
matur njé tretje 10%-she té saharozés. Pas

Figura 4
Refraktometér
optik (né té majté)

dhe refraktometér
dixhital (né té djathté)
Burimi: Dr. Macarena

Farcuh, University of
Maryland

Sasia
e [éndés sé
thaté té tretshme
ndryshon nga viti
né vit dhe kushtet né
pemishte. Mollét me
cilési té miré arrihen
kur frutat kané 12%
deri né 14% léndé
té thaté té
tretshme.

Link:https://extension.umd.
edu/resource/how-can-grow-
ersdetermine-ap-
ple-fruit-maturity-and-opti-
mal-harvest-dates-fs-1180

cdo kampioni léngu, sipérfagja e prizmit
duhet té shpélahet me ujé té distiluar dhe
té fshihet me kujdes me njé peceté té buté
pér té parandaluar leximet e gabuara pér
shkak té pérzierjes s& mostrés. Né vitet me
temperatura té larta dhe rrezet e forta té
diellit do té kemi vlera mé té larta té léndés
sé thaté té tretshme, dhe né vitet me
shumé reshje, si dhe né pemishtet me ujitje
dhe ato gé jané té mbingarkuara me fruta,
vlerat do té jené mé té uléta.

Frutat nga pjesa e jashtme e pemés kané
vlera mé té larta se ato nga pjesét e
brendshme té pemés. Né pérgjithési, vlerat
mé té larta tregojné cilési mé té miré té
frutave. Mollét me cilési té miré arrihen kur
frutat kané 12% deri né 14% léndé té thaté
té tretshme.



Nése fru-

tat gé godasin
njéri-tjetrin mund té
dégjohen né njé dis-
tancé prej njé ose dy me-
trash, zbrazja e geses me
fruta po béhet gabim dhe
éshté e nevojshme té
paralajmérohen men-
jéheré mbled-
hésit.

Figura 5 -
Ményra e
duhur e vjeljes
sé mollés

Vijelja
duhet té
béhet né méngjes
ose né mbrémje nése
temperaturat jané shumé
té larta né mes té dités. Kjo
éshté vecanérisht e duhur pér
varietetet verore t& molléve,
té cilat gjithsesi ruhen dobét,
késhtu gé ato dérgohen
né treg sa mé shpejt
té jeté e mundur.

VJELJA -HAPII
PARE | RUAJTJES SE
SUKSESSHME

Mollét pér konsum té freskét mblidhen me
doré (Figura 5). Fruti duhet té kapet butésisht
me doré dhe té ngrihet lehté lart né té njéjtén
kohé duke e kthyer me doré né ményré gé té
ndahet kércelli nga trungu. Frutii korrur duhet

té ulet butésisht né gesen e grumbullimit.

Pasi gesja e kangurit té jeté mbushur, ajo
duhet té tundet lehté né paleté né ményré
gé frutat t& mos bien nga njé lartési mé e
madhe se 30cm. Nése frutat qé godasin njéri-
tjetrin mund té dégjohen né njé distancé prej
njé ose dy metrash, zbrazja e geses me fruta
po béhet gabim dhe éshté e nevojshme té
paralajmérohen menjéheré mbledhésit.

Nése vjelja éshté shumé voné dhe frutat
jané shumé té buta, duhet té jeni edhe mé
té kujdesshém. Vjelja duhet té jeté mé e
ngadalté dhe éshté miré gé té ulen normat pér
punétorét sepse né té kundért do té shtypen
njé numeér i madh frutash. Kjo do té ¢ojé né
humbje té& médha té frutave pas vjeljes pér
shkak té kalbjes.

Vjelja duhet té béhet né méngjes ose né
mbrémje nése temperaturat jané shumé té
larta né mes té dités. Kjo éshté vecanérisht e
duhur pér varietetet verore té molléve, té cilat
gjithsesi ruhen dobét, késhtu gé ato dérgohen
né treg sa mé shpejt té jeté e mundur.




PROCEDURA ME
FRUTAT PAS VJELJES

Pas vjeljes, frutat duhet t& higen nga
rrezet direkte té diellit sa mé shpejt té
jeté e mundur. Mund té pérdoren tenda té
improvizuara ose vende té tjera me hije né
pemishte.

TRANSPORTI

Transporti i frutave nga pemishtja duhet
té organizohet sa mé miré dhe éshté miré
gé té kryhet mé kamioné frigoriferiké.
Nése kjo nuk éshté e mundur, atéheré
mund té pérdoren kamioné té mbuluar me
goma, dhe atéheré éshté e nevojshme gé
transporti deri né frigorifer té zgjasé sa mé
shkurt gé éshté e mundur.

o~

FAKTORET QE
PERCAKTOJNE
CILESINE PAS VJELJES

Varieteti - cdo varietet ka kérkesat e
veta specifike gé duhet té dini dhe t'u
pérshtateni

Pjekuria - frutat e papjekura dhe té pjekura
shumé ruhen dukshém mé pak dhe kané
humbje t& médha pas korrjes

Kontrolli i temperaturés - kjo duhet té
fillojé menjéheré pas vjeljes dhe té vazhdojé
derisa frutat té vendosen né frigorifer pér
ruajtje

Kohézgjatja e ruajtjes - gjatésia e ruajtjes
ndikohet nga varieteti, pjekuria dhe cilésia
e frutave (pér ruajtje té gjaté, zgjidhen
vetém frutat mé cilésore, t& mbledhura né
kohén optimale té pjekurisé)

Ményra e ruajtjes - éshté miré gé frutat
té ruhen né frigorifer me atmosferé té
kontrolluar (CA). Disa varietete, si ‘Braeburn’
dhe ‘Fuji’ jané shumé té ndjeshém ndaj
sasisé sé dioksidit té karbonit né dhomén e
CA, késhtu gé& ndonjéheré éshté mé miré té
shmangni ruajtjen e tyre né njé atmosferé
té kontrolluar.

Gjaté ruajtjes, kontrolli i cilésisé sé frutave
duhet té kryhet rregullisht. Nése zbulohen
edhe shenjat mé té vogla té prishjes sé
frutave, ato duhet té dérgohen né treg
sa mé shpejt gé té jeté e mundur pér té
shmangur humbjet



TE METAT DHE
DEMTIMET E FRUTAVE

Figura 6
- Kalbja e kércellit

Burimi: OECD (2021),

Apples, International Figura 7 - Pika t& hidhura
Standards for Fruit
and Vegetables, OECD Burimi: OECD (2021), Apples, International
Publishing, Paris, Standards for Fruit and Vegetables, OECD
Publishing, Paris,
—_— https://doi.org/10.1787/12ebba%f-en-fr
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Figura 9

- Pikat lenticelare
Burimi: OECD (2021), Apples,
International Standards for

Fruit and Vegetables, OECD
Publishing, Paris,

Figura 8
- Pikat e Jonatan-it

Burimi: OECD (2021),
Apples, International
Standards for Fruit
and Vegetables, OECD
Publishing, Paris

https://doi.org/10.1787/12ebba%f-en-fr https://doi.org/10.1787/12ebba%f-en-fr

Figura 10 # .

- Qelgésia e frutave

Burimi: OECD (2021),
Apples, International .
Standards for Fruit \
and Vegetables, OECD
Publishing, Paris

~. Figurall

o -Kalbja e farés
 Burimi: OECD (2021), Apples,
 International Standards for

" Fruit and Vegetables, OECD
f Publishing, Paris
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Figura 12
- Djegie nga dielli
Burimi: OECD (2021), Apples, International

Standards for Fruit and Vegetables, OECD
Publishing, Paris,

https://doi.org/10.1787/12ebba%f-en-fr
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Figura 13
- Mavijosje e frutave

Burimi:: OECD (2021), Apples, International
Standards for Fruit and Vegetables, OECD
Publishing, Paris,

https://doi.org/10.1787/12ebba%f-en-fr

Figura 15 - Démtimii frutave i
shkaktuar nga zgjeba e frutave
(Venturia inaequalis (Cooke) G. Winter
Anamorf Spilocea pomi Fr. syn.x
Fusicladium dendriticum)

Burimi: OECD (2021), Apples,
International Standards for Fruit and
Vegetables, OECD Publishing, Paris,

https://doi.org/10.1787/12ebba%f-en-fr

Figura 14 - Démtimi i frutave nga breshéri

Burimi: OECD (2021), Apples, International Standards
for Fruit and Vegetables, OECD Publishing, Paris,

https://doi.org/10.1787/12ebba%f-en-fr

Figura 16 - Démtimi i Figura 17
frutave nga vemjet e mollés - Tkurrja e |&kurés
(Cydia pomonella (Linnaeus, 1758)) sé frutave

Burimi: OECD (2021),
Apples, International
Standards for Fruit
and Vegetables, OECD
Publishing, Paris

Burimi: OECD (2021), Apples,
International Standards for Fruit
and Vegetables, OECD Publishing,
Paris

https://doi.org/10.1787/12ebba%f-en-fr https://doi.org/10.1787/12ebba%f-en-fr






